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Wir freuen uns,
dass sie bei uns

zu Gast sind.

(veg) = vegetarische
Gerichte

* ONER  #Als Mitgliedsbetrieb der Initiative ,Rhéner Charme” bieten wir lhnen
HARME

AUS UNSEREM SUPPENKESSEL
PAPRIKASUPPE (vcg)

klare GEMUSEBRUHE (veg) 15
mit Maultaschen

FORELLENCREME-SUPPE (regional®) 1516

mit gerducherten Forellenfilet-Stiicken und Knoblauch-Croutons

FESTTAGSSUPPE +">
Bouillon mit MarkkloRchen und Gemusewdrfeln

Dies & Das

eingelegter, ofenfrischer SCHAFSKASE (veg) 1510
mit mediterranem Gemlise
und hausgebackenem Sonnen-Brot

RINDERCARPACCIO
mit Zitronen-Vinaigrette, Parmesanspanen
und hausgebackenem Sonnen-Brot

,,PFANNEN-GEROSTEL“ (regional*) %34
mit Blutwurst, Bratkartoffeln, Zwiebeln,
Spiegelei und Gurkenfacher

,STRAMMER MAX¥ 21516
Bauernbrot mit rohem Schinken, Spiegelei und Salatgarnitur

RHONER VESPERPLATTE (regional¥) 234111516
Leberwurst, Blutwurst, Schwartemagen, Essiggurke,
Bauernbrot und Butter

wo immer es uns moglich ist Gerichte mit Zutaten regionaler Erzeuger an.
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AUS DEM GARTEN

BEILAGENSALAT (veg) '
Rohkost- und Blattsalate mit Rahm-Dressing

FARMERSALAT (veg) 341516
grofSe Salatplatte mit Rahm-Dressing und
warmen gefiillten Frischkdse-Kartoffeltaschen

GOURMET-SALAT #'>1¢

grole Salatplatte mit Rahm-Dressing,

gebratenem Hahnchenknusperschnitzel, Gorgonzola-Kase
und Krduterbutter-Baguette

HAHNCHEN-SALAT ,,SAN FRANCISCO* 341115
grole Salatplatte mit Thousand-Island-Dressing,
mariniertem Hahnchenstreifen und Krauterbutter-Baguette

FITNESS-TELLER "¢

grofSe Salatplatte mit Rahm-Dressing und
einem Truthahn-Steak, Krauterbutter,
dazu hausgebackenes Sonnen-Brot

STEAK & SALAT '>'°

grofSe Salatplatte mit Rahm-Dressing und
einem Rumpsteak (180 g), Krduterbutter,
dazu hausgebackenes Sonnen-Brot

(VEG)

TESSINER KASE-NUDELN 516
Bandnudeln mit frischen Rahm-Champignons
und Kase, im Ofen tberbacken

RAGOUT von frischen Champignons *'
mit Rahm verfeinert, auf knusprigen
Schweizer-Rosti und Beilagensalat

hausgemachte PILZ-RAVIOLI #'>1°
mit Salbei-Tomaten-Butter

CRESPELLE, TEIGTASCHE ™®
mit buntem Sommergemiise gefiillt,
Fetakdse, Pfliicksalat und leichter Joghurtsauce
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FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Zu jedem dieser Gerichte erhalten Kinder ein ,Leck-Eis“ gratis

Pfannkuchen ">'°

mit Apfelmus 790
gebratene FISCHSTABCHEN *#111516

Kartoffelstampf,

Mayonnaise und Beilagensalat 8,40

knusprige CHICKEN NUGGETS 234115
(hausgemacht) auf Pommesberg mit Sofsen-Dip 8,40

KINDER-SCHNITZEL '>
mit Pommes frites und Beilagensalat 8,40

AUS FLUSS UND MEER

gebratenes LACHSFILET "V
mit Erbsenpiiree und WeilSweinschaum, dazu Risotto-Reis 17,60

FORELLEN-ROSTI (regional®) 6
warmes, gerduchertes Forellenfilet auf
Schweizer-Rosti mit Krduter-Sauerrahm und Beilagensalat 14,60

FORELLE in der KARTOFFELKRUSTE (regional*) 2316

gerduchertes Forellenfilet in einer knusprigen

Kartoffelhtlle gebacken, dazu Krauter-Rahm,

umlegt mit Beilagensalat 16,50

gebratene RHON-FORELLE , Miillerin“ (regional®) 3510
mit Krdutern, Sahnemeerrettich,
Petersilien-Kartoffeln und Beilagensalat 19,40

Bitte berticksichtigen Sie,
dass wir pro Gericht nur eine Anderung vornehmen konnen.



ZARTES VOM GEFLUGEL

MAISPOULARDEN-BRUST '®
mit Orangensauce, Zuckerschoten und Sii8kartoffelpiiree

HAHNCHENBRUST '®
mit Gorgonzola-Frischkasefillung, KrautersofSe,
Wildreis und Beilagensalat

PUTEN-GESCHNETZELTES ">
in ErdnusssofSe, fruchtiges Ananas-Chutney,
Kroketten und Beilagensalat

ALLERLEI VOM SCHWEIN

SCHWEINE SCHNITZEL ,WIENER ART“ "
mit Pommes frites und Beilagensalat

SCHNITZEL ,JAGER ART# 1516
mit frischen Rahm-Champignons,
Pommes frites und Beilagensalat

RHONER-CHARME-SCHNITZEL (regional¥) 231516
mit Dorrfleisch-Lauchsahne, Bratkartoffeln
und Beilagensalat

SCHWEINESTEAK , ALTHERREN ART“ ¢
mit Zwiebeln, Kdse und Meerrettich tGiberbacken,
Bratkartoffeln, Beilagensalat

SCHWEINE-STEAK ,, KOPENHAGENER ART# #1516
mit Preiselbeeren und Camembert Gberbacken,
Kroketten, Beilagensalat

ALT-FRANKISCHER HAUSTOPF 23716
Schweinelendchen, Rostbratwiirstchen, Schinkenspeck,
Zwiebeln, Bratkartoffeln und Beilagensalat
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SAFTIGES VOM RIND

gekochter TAFELSPITZ ,RHONER ART“ (regional*) 34111516
mit MeerrettichsolRe, Preiselbeeren, Bandnudeln
und Beilagensalat

RUMPSTEAK ,,DIJON* 341115

Rumpsteak (220g)

mit einer Senf-Zwiebel-Kruste Giberbacken,
Schweizer-Rosti und Beilagensalat

RUMPSTEAK , FORSTERIN“ 16
Rumpsteak (220g) mit Pilzragout,
Kartoffelstampf und Beilagensalat

STEAK-SCHLEMMEREI ,,GOLDEN WEST# 2341116
220 g Rumpsteak auf Schieferplatte,

serviert mit Krauterbutter,

glasierte Zwiebelringe, Knoblauchmayonnaise,
Pommes frites und Beilagensalat

Als 300 g XXL-Steak
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Werte Gaste,

die zugelassenen Zusatzstoffe haben wir in der

Speisekarte gekennzeichnet.

Die Bezeichnung der Allergene finden Sie auf einer
gesonderte Liste, die wir lhnen gerne zur Ansicht
aushdndigen. Wenn Sie als akuter Allergiker nicht sicher sind,
befragen Sie die Servicemitarbeiter. Vielen Dank

Kennzeichnung von Zusatzstoffen

In unserem Hause werden die Gerichte frisch zubereitet.
Einige Zutaten sind jedoch nicht ohne Zusatzstoffe.
Zusatzstoffe farben, konservieren, beeinflussen den
Geschmack und/oder sorgen fiir eine einheitliche
Konsistenz und appetitliches Aussehen. Wir geben bei
unseren Speisen alle Zusatzstoffe an, damit Sie genau
wissen, was Sie bei uns essen.

Folgende Zusatzstoffe sind uns bekannt:
1 = Farbstoff

2 = Konservierungsstoff

3 = Anti-oxidationsmittel

4 = Geschmacksverstarker

5 = geschwefelt

6 = geschwarzt

7= mit Phosphat

8 = mit Milcheiweil,

9 = koffeinhaltig

10 = chininhaltig

11 = StBungsmittel

12 = enthdlt eine Phenylalaninquelle
13 = gewachst

14 = taurinhaltig

15 = Gluten

16 = Laktose

17 = Alkohol






